Marillenmarmelade ¢in...




..und backgn knéckgbrot ggmeinsam

gemacht. Wir mussten alle Zutaten in eine groBe Schussel wiegen und ann
gut umrUhren. Den Teig haben wir auf einem Blech glattgestrichen und in
den Ofen geschoben. Kurze Zeit spéter holten wir ein lecker duftendes
Kn&ckebrot aus dem Backofen.

In der Zwischenzeit haben wir die Marillen in kleine StGcke geschnitten und
alle in einen Topf gegeben. Sobald die Marillen weich gekocht waren,
konnten wir sie mit dem Stabmixer ganz klein pUrieren. Zucker und
Zitronensaft dazu und gut umrGhren... fertig war die kostliche
Marillenmarmelade. Sobald alle Glaser befUllt waren, durfte natUrlich auch
eine kleine Kostprobe nicht fehlen. Mmmmhhhh, war das lecker!

gw\ormelode und das Kndckebrot werden in unsere Erntedanksackchen
; efUllt und am Sonntag bei der Erntedankmesse in der Kirche geweiht.




	…und backen Knäckebrot gemeinsam

